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CLANKY A STUDIE

Artykuty luksusowe
na stole krolewskim
w poznosSredniowiecznej Polsce

AGNIESZKA JANUSZEK-SIERADZKA

W $redniowieczu luksus, ktory podkreslat wyjatkowa pozycje kréla w spote-
czenstwie i stuzyt manifestacji jego majestatu i bogactwa, wyrazajacy sie m. in.
w posiadaniu rzeczy kosztownych, trudno dostepnych, oryginalnych, a czesto
takze zwyczajnie nieuzytecznych, byt dla krélewskiego dworu konieczng do zre-
alizowania potrzeba.' W Sredniowiecznej Polsce, jak w catej 6wczesnej Europie,
luksus na stole oznaczat przede wszystkim stosowanie kosztownych, uznawanych
za wykwintne i dostepnych tylko dla nielicznych produktéw pochodzacych z im-
portu. Jako kosztowne i cenne dla ich nabywcy nie byly one, jak wszystkie inne
artykuly spozywcze przechowywane w spizarni czy kuchni, ale wraz z klejnotami,
drogimi strojami czy naczyniami z cennych kruszcéw - w krélewskim skarbcu.
Aspirujacy do rzedu najbardziej znaczgcych dworéw europejskich dwoér pierw-
szych Jagiellonéw — Wtadystawa II Jagietly (1386-1434) i jego syna Kazimierza IV
Jagielloniczyka (1447-1492) nie pozostawat obojetny wobec wymogu manifestacji
luksusu, splendoru i bogactwa takze na krélewskim stole. Uroczystosci dworskie,
a zwlaszcza uczty wydawane dla znamienitych i waznych politycznie czy pre-
stizowo gosci, podczas ktoérych na stotach pojawiaty sie egzotyczne, kosztowne
artykuty stawaly sie okazjag do demonstracji potegi i wielkosci jagielloniskiej
monarchii.?

1) Por. Malgorzata WILSKA, Osobliwosci kultury dworskiej w XIV - XV wieku. Luksus czy potrzeba?, w: Nedza i dostatek
na ziemiach polskich od sredniowiecza po wiek XX, red. Janusz Sztetytto, Warszawa 1992, s. 19-24.

2) Por. Stawomir JAKUBCZAK, Elementy ludyczne w Dtugoszowych opowiesciach o uroczystosciach dworskich, Sprawo-
zdania Poznariskiego Towarzystwa Przyjaciot Nauk. Wydziat Nauk o Sztuce 102, 1984, s. 12-18; Agnieszka JANUSZEK-
-SIERADZKA, Wspdlnota stotu krolewskiego w czasach Wiadystawa Jagietty (w druku).
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W péznosredniowiecznej Polsce produkty luksusowe to przede wszystkim zamor-
skie korzenie i przyprawy: pieprz, szafran, imbir, cynamon, gozdziki, muszkat,
egzotyczne owoce: migdaly, figi i rodzynki, drogi i ekskluzywny ryz, wina z Europy
potudniowej i zachodniej, oliwa, cukier oraz stanowigca interesujaca, polska specy-
fike manna - gatunek rodzimej kaszy. Stosowane w Sredniowiecznej krélewskiej
kuchni przyprawy pochodzily zaréwno w wtasnych upraw rodzimych roslin i zi6t
(przede wszystkim pietruszka i w duzo mniejszym stopniu anyz, w wieku XVI
takze mieta, szatwia, koper, majeranek czy kmin),? jak i importowane przyprawy,
potocznie nazywane korzeniami. To one stanowily zaréwno o smaku potraw,
ich tatwiejszej przyswajalnosci, wlasciwosciach zdrowotnych i leczniczych, jak
i Swiadczyly o bogactwie i prestizu ich posiadacza i konsumenta.+ W Zrédtach
rachunkowych z konica XIV i pierwszej potowy XV wieku, kiedy w Europie zaobser-
wowaé mozna wieksza niz w innych okresach atrakcyjnosé przypraw korzennych,3
importowane przyprawy okreslano jako radici et speciei.® W wieku XVI przyjeta
sie dla nich powszechnie stosowana w zapisach rachunkowych dworéw kréléw
polskich tego okresu (Zygmunta I Starego, Zygmunta II Augusta, Zygmunta III
Wazy) nazwa: aromata, res aromatice lub merces aromatice,” niespotykane jeszcze
w zrédtach wezesniejszych.

Najczesciej kupowanymi i najpowszechniej w kuchni krélewskiej korica XIV
i XV wieku stosowanymi przyprawami zagranicznego pochodzenia byly pieprz
(piper) i szafran (crocus, safrany, szafranus, zaffranus).® Wydatki na pieprz mozna
zaobserwowaé w zapisach rachunkowych z calego okresu panowania Jagielly.
Uzywano wéwczas dwoéch rodzajéw pieprzu — zwyczajnego, okreslanego po pro-
stu jako pieprz oraz gwinejskiego (granum paradisi). W koncu XIV wieku kupo-
wano go w duzych ilosciach, najczesciej w kamieniach, a w latach p6Zniejszych,
juz w pierwszej dekadzie XV wieku wobec jego znacznego rozpowszechnienia
w handlu, na potrzeby krélewskiej kuchni kupowano go najczesciej na biezaco

3) Rachunki generalne Seweryna Bonera 1545, wyd. Olga £aszczyNskaA, Krakow 1955, s. 51, 57; Andrzej WYCZANSKI,
Studia nad konsumpcjq Zywnosci w Polsce w XVI i pierwszej potowie XVII wieku, Warszawa 1969, s. 21.

4) Por. Histoire de l'alimentation, dir. Jean-Louis FLANDRIN - Massimo MONTANARI, Paris 1996, s. 491. Wedlug G. Viga-
rello dzieki ostrosci smaku mialy takze dziatanie wzmacniajace. Rachunki kréla Jana Dobrego, uwiezionego w Lon-
dynie w potowie XIV wieku wskazuja podwojenie a nawet potrojenie ilosci kupowanych w okresie postu zamor-
skich przypraw: imbiru cynamonu, gozdzikéw (Georges VIGARELLO, Historia zdrowia i choroby. Od Sredniowiecza do
wspolczesnosci, Warszawa 1997, s. 27). Nie bez znaczenia mogla by¢ tez, przypominana ostatnio przez Andrzeja
Wyczariskiego, kwestia uzdatniania w ten sposéb nie zawsze $§wiezego, nawet na stotach krélewskich, migsa. S6l
i aromatyczne przyprawy orientalne pozwalaly na konserwacje, a jednoczesnie podniesienie waloréw smakowych
tak przechowywanej zywnosci (Andrzej WYczANsKI, Francusko-wloska historia wyzywienia, Kwartalnik Historyczny
104/4, 1997, s. 59).

5) Por. Maria DEMBINSKA, Kuchnia Sredniowieczna, nowozytna czy ,narodowa“? Uwagi na marginesie ksiqzki Le Cuisi-
nier Francois, Kwartalnik Historii Kultury Materialnej 32, 1984, s. 551; A. WyczANsKI, Francusko-wloska historia wy-
Zywienia, s. 58.

6) Rachunki dworu krola Wiadystawa Jagietty i krolowej Jadwigi z lat 1388-1420, wyd. Franciszek PIEKOSINSKI, Krakow
1896 (= Monumenta Medii Aevi Historica Res Gestas Poloniae Illustrantia 15), np. s. 157, 167, 188, 199, 210, 215.

7) Rachunki generalne 1545, s. 43, 67, 68, 96, 114; Jerzy MICHALEWICZ, Z badan nad konsumpcjq spoZywczq w Polsce.
Kuchnia krolewska Zygmunta III, Kwartalnik Historii Kultury Materialnej 13, 1965, s. 707; Karolina SYPEK, Zagraniczni
goscie na weselu Zygmunta Augusta i Katarzyny Austriaczki w Swietle Rachunkéw poselstw z 1553 roku, w: Curia Jagiel-
lonica. Studia z dziejow dworu i kultury dworskiej w XV-XVI wieku, red. Agnieszka Januszek-Sieradzka, Lublin 2009
(= Praeclara stirps Jagiellonica 1), s. 112-113.

8) Rachunki dworu, s. 170, 171, 176, 177, 179, 180, 236, 239, 372, 373, 374; Rachunki krolewskie z lat 1393-1395 i 1412.
Rachunki podrzectwa krakowskiego. Rachunki stacji nowosqdeckiej, oprac. Hubert Wajs, Warszawa 1993, s. 1, 3, 6, 10,
11, 23, 24, 26, 34, 35, 39, 44, 46, 50, 52, 70, 77, 78, 81, 96, 106.
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za niewielkie kwoty, bez gromadzenia w skarbcu duzych jego zapaséw.® Drobne
zakupy za grosz lub mniej bez podania ilosci zdarzaty sie sporadycznie réwniez
w okresie wczedniejszym.* Cena pieprzu czarnego ksztattowata sie w tym cza-
sie na poziome 3-6 skojcéw za funt (ok. 405 gramoéw)," czyli mniej wiecej tyle,
ile kosztowat wéwczas baran, ciele czy dwa garnce masta. Drozszy byl wykwin-
tniejszy pieprz gwinejski, za ktéry ptacono od 9 do 12 skojcéw za funt.”? Za te
kwote mozna byto naby¢ np. wieprza, 20-24 gesi lub pare butéw. Pieprz nie tylko
nadawat potrawom lubiany w $redniowieczu ostry aromat i smak, ale, co réw-
nie wazne, utatwiat i przyspieszal proces trawienia ciezkiego, obfitego pozywie-
nia. Szczegdlnie pieprzowi gwinejskiemu $redniowieczni medycy przypisywali
wlasciwosci lecznicze i tagodzace, zwlaszcza w zaburzeniach gastrycznych.s
Kupowano go z reguly razem z szafranem, ktéry nadawat potrawom wyrazny
smak i intensywny, 261ty kolor. Tej przyprawie takze przypisywano wiasciwo-
Sci lecznicze, uwazajac za antidotum na zoéttaczke i przeziebienia.# Szafran byt
najdrozsza z zamorskich przypraw - jego cena na przetomie XIV i XV wieku
ksztattowata sie na poziomie 36-48 skojcéw za funt,’ czyli tyle, ile kosztowaty
trzy krowy lub 12 baranéw czy cielat. Podobnie jak w przypadku pieprzu, pod
koniec XIV wieku szafran kupowano w znacznych ilosciach (1-4 funty),”® nato-
miast w wieku XV juz tylko na tuty lub za pore groszy. Szafran miat w krélew-
skiej kuchni szerokie zastosowanie. Dodawano go do ciezkostrawnych potraw,
ale takze do ciasta - zapewne dla nadania mu pieknego, z6itego koloru. Takie
przeznaczenie szafranu zanotowano w rachunkach z Wielkiej Soboty 1394 roku
(18 kwietnia), gdy zaptacono ,za tut szafrana do plackéw III grosze. Pieprz i sza-
fran stanowity w XIV i XV wieku cenny i godny podarunek pro honoracione, kt6-
rym obdarowywano znamienitych gosci.”” Tym bardziej interesujace i zaskaku-
jace sg dos¢ liczne w rachunkach wzmianki o zakupie tych wschodnich przypraw
nie tylko na potrzeby monarchy, ale takze na stoty wielkorzadcy krakowskiego
i podrzedczych: niepotomickiego i korczyniskiego, administrujgcych krélewskim
majatkiem. Wielokrotnie zanotowano w latach 1389 i 1390 zakup niewielkich ilo-
$ci pieprzu i szafranu ,ad totam diem viceprocuratori cum familia czy viceprocu-
ratori cum familia castri“.®® Przyprawy te byly wiec w okresie wspdélnych rzadéw
Jadwigi i Jagietty w powszechnym uzyciu nie tylko w kuchni krélewskiej, ale byty
tez dostepne dla wybranych kroélewskich urzednikéw zaopatrywanych z krélew-
skiego skarbca. Pieprz i szafran stanowig tez jedyne przyprawy korzenne stoso-
wane na polskim dworze w calym okresie panowania kréla Wiadyslawa Jagielty

9) Rachunki dworu, s. 372, 373, 374, 386, 387, 388, 389.
10) Tamze, s. 116.
11) Por. Maria DEMBINSKA, Konsumpcja Zywnosciowa w Polsce Sredniowiecznej, Wroctaw 1963, s. 177-178.

12) Rachunki dworu, passim; Jan MuszyNsK1, Warzywa, owoce i przyprawy korzenne w Polsce w wieku XIV, Warszawa
1924, s. 31, 40.

13) M. DEMBINSKA, Konsumpcja Zywnosciowa, s. 130.
14) Tamze.

15) Rachunki dworu, passim; J. MuszyNsK1, Warzywa, owoce i przyprawy korzenne, s. 31; M. DEMBINSKA, Konsumpcja
Zywnosciowa, s. 169 przyp. 11.

16) Rachunki dworu, s. 170, 171, 173, 176, 177, 179, 180, 181.
17) M. DEMBINSKA, Konsumpcja Zywnosciowa, s. 130.
18) Rachunki dworu, s. 5, 11, 58, 72, 84, 116, 141.
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objetym rachunkami wielkorzadowymi i podrzedczymi. Pozostate aromatica
zostaly odnotowane tylko wéwczas, gdyz zong kréla byla Jadwiga.

Trzecia pod wzgledem czestotliwosci wystepowania w materiatach rachunko-
wych przyprawa jest wielokrotnie odnotowany imbir (zinciber, zincyber, zynzyber,
zynziber).” Jak wynika z zapiséw Zrédlowych z 1394 roku zakupywano rézne ro-
dzaje imbiru. W grudniu tego roku dokonano kupiono ,II libris zynzyberis de alio
genere, quam prius emptus est [...]“.>° Imbir nalezal do korzeni bardziej kosztow-
nych, bowiem za funt ptacono w badanym okresie 15-24 skojce. R6wnie drogi byt
kwiat muszkatotowy - flos muscati (15-19 skojcéw za funt, czyli rownowartos¢ ttu-
stej krowy), ktérego zakup w analizowanych rachunkach odnotowano dwukrotnie
w roku 1395.2' Obok kwiatu, kupowano réwniez okoto dwukrotnie do niego tan-
szg gatke muszkatotowa (muscatum), ktorej cena ksztattowata sie na poziomie 8-9
skojcéw za funt. Pojawila sie ona w materiale rachunkowym pieciokrotnie w latach
1393-1394.2% Z podobna czestotliwoscig nabywano gozdziki (cariofoli, cariopholi, ca-
riofolli), ktore pod koniec XIV wieku osiggaty cene zblizong do wartosci imbiru
i kwiatu muszkatolowego (20—24 skojce za funt). Kupowano je na potrzeby dworu
krolewskiego Jadwigi i Jagielty z reguty po kilka funtéw i uzywano jako przyprawy
do réznych potraw. By¢ moze gustowat w nich krél, bowiem pod koniec listopada
1394 roku wystano dwa funty tej aromatycznej przyprawy do Radoszyc, gdzie mo-
narcha miat wkrétce przyby¢.?+ Dla kréla kupowano tez, aczkolwiek sporadycznie
i w niewielkich ilosciach, takze cynamon (cinammomum, cynamonum).? Katalog
korzeni sprowadzanych na polski dwor pod koniec XIV wieku zamyka kmin wlo-
ski (ciminum, cyminum). Byta to przyprawa stosunkowo niedroga, bowiem ptacono
woéwczas okolo 1,5 skojca za jej funt, ale w rachunkach z okresu panowania Jagielty
pojawia sie jedynie dwa razy (1393, 1394).2° W rachunkach zwigzanych z funkcjono-
waniem dworu krélewskiego w koricu XIV wieku odnalez¢é mozna réwniez poje-
dyncza wzmianke o zakupie kubeby, przyprawy pieprzowatej o piekacym, ostrym
smaku, za ktorej funt ptacono 9 skojcow.

Towarem luksusowym i kosztownym byl réwniez cukier (czucrum), odno-
towany w rachunkach z 1393 i 1394 roku. Produkt ten kupowano na potrzeby
krolewskiego dworu w znacznych ilosciach (np. po 22 funty czy 1 kamien, czyli
ok. kilogramoéw) i po do$¢ wysokiej cenie - okoto 8-11 skojcéw za funt. Cukier,
podobnie jak wszystkie korzenie, kupowano ad thezaurum.

Miaty one na dworze Jagielly inne przeznaczenie, niz tylko jako przyprawy
do potraw. Kupowano je z reguty po to, by nadworny aptekarz Andrzej, przy-
rzadzit z nich cukierki (confectus) lub powidetka (electuaria) o wtasciwosciach

19) Rachunki dworu, s. 170, 180, 181, 210, 212; Rachunki krolewskie z lat 1393-13951i 1412, s. 79.

20) Rachunki dworu, s. 212.

21) Tamze, s. 157, 215.

22) Tamze, s. 157, 180, 198, 210, 215.

23) Tamze, s. 180, 181, 198, 210, 215.

24) Tamze, s. 210; Antoni GASIOROWSKI, Itinerarium krola Wiadystawa Jagietly 1386-1434, Warszawa 1972, s. 38.
25) Rachunki dworu, s. 212.

26) Tamze, s. 167, 197; J. MUszYNsKI, Warzywa, owoce i przyprawy korzenne, s. 36.

27) Rachunki dworu, s. 157.

28) Tamze, s. 181, 191, 197.
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zdrowotnych i leczniczych. W rachunkach z poczatkowego okresu panowania
Jagietty odnalez¢é mozna kilka wzmianek o przygotowywaniu tych korzenno-
ziotowych cukierkéw, a nawet zestaw ingrediencji. W lipcu 1393 roku kroélewski
aptekarz przygotowat te specjalne cukierki z trzydziestu funtéw cukru, dwéch
funtéw kwiatu muszkatotowego, trzech funtéw cynamonu, czterech funtéw ku-
beby, czterech funtéw pieprzu gwinejskiego i szesciu funtéw anyzu.? W styczniu
1395 roku ad predictos confectus dostarczono aptekarzowi Andrzejowi dwa funty
gatki muszkatotowej, p6ttora funta gozdzikéw, dwa funty pieprzu gwinejskiego,
funt kwiatu muszkatolowego, sze$¢ funtéw anyzu, trzy funty cynamonu. Z in-
nych wzmianek wynika, ze smak i kolor cukierkéw wzbogacano takze szafranem
i imbirem.3° Wydaje sig, ze nute dominujaca stanowit od$wiezajacy i inhalujacy
anyz, ale wszystkie szlachetne sktadniki o bardzo intensywnym smaku i aroma-
cie miaty wlasciwosci zdrowotne, gtéwnie wspomagaly trawienie i od$wiezaty
oddech. Zgodnie z arabska tradycja przypisujaca ztotu leczniczg moc, karmelki
pokrywano cienkg warstwg zlota lub, rzadziej, srebra.* Co interesujace, takie
ztocone, zdrowotne karmelki przygotowywano na krakowskim dworze z my-
$la o waznych spotkaniach dyplomatycznych. Mozna sie domysla¢, ze stanowity
one wykwintny, efektowny podarunek, ale tez z pewnoscig pozwalaty fagodniej
znie$¢ dtugie godziny przy suto zastawionych stotach. Cukierki takie przygoto-
wano w 1394 roku specjalnie ,ad convencionem prandium pro d[omini Rege cum
d[omi]ne Rege Ungarie celebrandam®, czyli na szczegdlnie wazne, takze propagan-
dowo, spotkanie polskiej pary krélewskiej z krolem rzymskim, wegierskim i cze-
skim Zygmuntem Luksemburczykiem, synem cesarza Karola IV i jego zong Marig
Andegawenska, corkg Ludwika Wielkiego i Elzbiety Bosniaczki.3? Przygotowane
z tych egzotycznych skladnikéw cukierki przeznaczone zostaty takze ,pro
convencione in Sandecz”, czyli spotkanie Jagielly z wielkim ksieciem litewskim
Witoldem w Nowym Saczu w dniach 12-13 stycznia 1395.3 By¢ moze Witold po-
lubit wyroby aptekarza Jagielly, miat bowiem okazje juz w roku 1393 kosztowac
zdrowotnych cukierkéw. Krdél rozkazal przygotowa¢ woéwczas partie tego spe-
cyfiku specjalnie dla wielkiego ksiecia, ktéremu wystano ten cenny, nietypowy
prezent zapewne w lipcu 1393 roku.3+ Zarazem sporzadzono takze partie cukier-
koéw dla Jagietly. Zakupiono tez specjalny woreczek (perulla suberina), w ktérym
zdrowotne wyroby krélewskiego aptekarza przestano krélowi do Zarnowca. Tak
samo postapiono w roku kolejnym.35 Takze w 1394 roku aptekarz przygotowat
krélowi ,confectus [...] ad viam“.3° O ich niecodziennym, od$wietnym charakte-
rze, ale takze wtasciwosciach leczniczych §wiadczy¢ moze fakt, ze w roku 1393

29) Tamze, s. 157.
30) Tamze, s. 186, 212.

31) Tamze, s. 186, 188, 200, 215; ]. MuszyNsKI, Warzywa, owoce i przyprawy korzenne, s. 29; Toby PETERSON, The Arab
influence on Western cooking, Journal of Medieval History 6, 1980, s. 334-337.

32) Rachunki dworu, s. 212; Monika KORBA, Goscie z rodéw ksigzecych i krélewskich na dworze Wiadystawa Jagietty
w latach 1385-1420, w: Curia Jagiellonica, s. 25.

33) Rachunki dworu, s. 215; M. KORBA, Goscie z rodow ksigzecych i krolewskich, s. 34.
34) Rachunki dworu, s. 156.

35) Tamze, s. 158, 185.

36) Tamze, s. 188.
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przygotowano je réwniez specjalnie na zapusty (ad Carnisprivium),3 podczas
ktérych, jak mozna sie domysla¢, miaty utatwi¢ trawienie obfitego i ciezkiego
Swiatecznego pozywienia. Aptekarz Andrzej sporzadzal tez inny rodzaj zdrowot-
nych karmelkéw - biate, ktére pozbawione ochronnej ztotej otoczki, zdecydowa-
nie ostrzejsze w smaku stuzy¢ miaty przede wszystkim od$wiezaniu oddechu.3?
Warto zauwazy¢, ze wzmianki o sporzadzaniu w aptekach zdrowotnych cukier-
kéw odnalezé mozna takze w Zrédtach z drugiej potowy XV wieku (np. podobne
zamoOwienia realizowano dla ksiecia mazowieckiego Janusza),3® a na poczatku
XVI wieku korzenne karmelki zamawiat w aptece przebywajacy w Krakowie
wnuk Wtadystawa Jagielty, krolewicz Zygmunt 1.4°

Rachunki wydatkéw na potrzeby krélewskiego dworu notuja kwoty przezna-
czane na liczne gatunki owocéw, ktére konsumowano przez caty rok w znacz-
nych ilosciach, zaréwno jako dodatek do podawanych na st6t krélewski potraw,
jak i w réznej postaci na zakoniczenie positku.4 Rachunki wielkorzadowe i stacji
krélewskich w poszczegélnych podrzedztwach nie notujg wydatkéw na owoce
cytrusowe, ktére poswiadczone sa dopiero w rachunkach Zygmunta I z poczatku
XVI wieku, gdzie kilkakrotnie zanotowano zakup pomaranczy na kolacje lub
ad coquinam.+* Jakkolwiek brak w zrédtach dotyczacych dworu Jagietty wzmia-
nek o zakupie cytruséw, to z pewnosciag monarcha miat okazje pozna¢ smak eg-
zotycznych przysmakéw, bowiem na wizyte kréla we Lwowie wtadze miasta na-
byty specjalnie dla niego cytryny.#® Z owocéw egzotycznych nabywano w tym
okresie migdaly, rodzynki, figi i r6zne gatunki orzechéw. Produkty te zakupy-
wano czesto iw znacznych iloSciach w catym okresie panowania kréla Wtadystawa
Jagielty. Z egzotycznych przysmakéw rachunki z XIV i pierwszej potowy XV wieku,
najczesciej notujg migdaly (amigdali). By¢ moze, poza smakiem, ceniono takze ich

37) Tamze, s. 186.

38) Tamze, s. 200: ,Andree apothecario pro confectibus albis pro ore dni Regis et pro deauratione aliorum confectum
regalium proprio suo argento [...] Ill fert; M. DEMBINSKA, Konsumpcja Zywnosciowa, s. 132.

39) Ksigga skarbowa Janusza II, ksiecia mazowieckiego z lat 1477-1490, wyd. Jerzy SENKOWSKI, Kwartalnik Historii
Kultury Materialnej 7, 1959, zeszyt dodatkowy, poz. 848.

40) Adolf PAwWINSK1, Mtode lata Zygmunta Starego, Warszawa 1893, s. 268 (Wyciagi z rachunkéow krdlewicza Zygmunta I,
Archiwum Gtéwne Akt Dawnych, Archiwum Skarbu Koronnego, Rachunki Krélewskie, sygn. 33). Zygmunt Stary za-
mawiat takie lecznicze cukierki takze bedac juz krélem u swego aptekarza Jana Czecha z Pragi, jak zaznaczono ad
relacionem doctoris. Zob. Rachunki podskarbiego Andrzeja Koscieleckiego z lat 1510-1511, oprac. Anna WAJs - Hubert
Wajs, Krakéw 1997 (= Zrédta do Dziejow Wawelu 15), s. 28. Produkcja takich cukierkéw byta rozpowszechniona takze
w innych krajach europejskich. Pox. George E. TREASE, The spicers and the apothecaries of the royal household in the
reigns of Henry Ill, Edward I and Edward II, Nottingham Medieval Studies 3, 1959, s. 19-52; Frantisek SMAHEL, Cesta
Karla IV. do Francie (1377-1378), Praha 2006, s. 329 (,kotfenéné cukrovi“ podano na zakoniczenie uroczystego bankietu
wydanego 6 stycznia 1378 roku na cze$¢ cesarza Karola IV); Maria DEMBINSKA, Zmiany w polskiej kuchni od Srednio-
wiecza do korica XVII wieku na tle europejskim (Kompendium ferculorum z 1682 r.), w: Szkice z dziejow materialnego
bytowania spoleczeristwa polskiego, red. Taz, Wroctaw 1989 (= Studia i Materiaty z Historii Kultury Materialnej 61),
s. 194; Pawet Tadeusz DOBROWOLSKI, Szynki, jesiotry, migdaly. Wydatki na zywnosc na dworze Henryka hrabiego Derby
u schytku XIV wieku, Kwartalnik Historii Kultury Materialnej 34, 1986, s. 604.

41) M. DEMBINSKA, Konsumpcja zywnosciowa, s. 120.

42) A. PAWINSKI, Mlode lata Zygmunta Starego, s. 268; M. DEMBINSKA, Konsumpcja zywnosciowa, s. 121, przyp. 134.
43) Ksigga przychodéw i rozchodoéw miasta (1404-1414), wyd. Aleksander Czorowski, Lwow 1896 (= Pomniki Dzie-
jowe Lwowa z Archiwum Miasta 2), s. 18; por. Janusz TAZBIR, Konsumpcja cytruséw w Polsce XV-XVII w., w: Studia
i Materialy z Historii Kultury Materialnej 31, red. Zofia Kamieriska (= Studia z Dziejéw Gospodarstwa Wiejskiego 9,
z. 3), Wroctaw 1967-1968, s. 105-106. Rachunki Zygmunta I z okresu jego pobytu w Budziszynie notuja takze wydatki
na niespotykane na dworze XIV- i XV-wiecznym brzoskwinie, ktére prawdopodobnie byly uprawiane réwniez na
ziemiach polskich (M. DEMBINSKA, Konsumpcja zywnosciowa, s. 120).
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wlasciwosci utatwiajace trawienie.# Najwiecej kupowano ich woéwczas, gdy
u boku Wiadystawa Jagietty byla Jadwiga, ale wydatki na ich zakup zanotowano
takze w rachunkach z roku 1418, a wiec wéwczas, gdy zong monarchy byta Anna
Cylejska.* Zaopatrywano sie w nie z reguty w znacznych ilosciach (p6t kamienia
lub kamien), ptacac 1,5-2 skojce za funt i, jak wszystkie luksusowe produkty z im-
portu, przechowywano w krélewskim skarbcu.+ Migdaty byly nie tylko stodkim
przysmakiem urozmaicajgcym positki, ale takze surowcem, z ktérego wyrabiano
przeznaczony dla kroéla olej. W marcu 1394 zanotowano w rachunkach zakup az
dwoch kamieni migdatéw ad parandum oleum.* W rachunkach z okresu panowa-
nia kréla Wiadystawa Jagielty rodzynki, okreslane jako rosinci, rosinky, rozinky
zanotowane zostatly w rachunkach z lat 1394-1394.4% Kupowano je jednorazowo
w znacznych ilo$ciach, z reguly kamien lub jego potowe i umieszczano, jak pozo-
state egzotyczne owoce, w krélewskim skarbcu.# Byly one przysmakiem nie
tylko krélowej Jadwigi, ale takze Wtadystawa Jagielty. W pazdzierniku 1393 roku
na specjalny pisemny rozkaz monarchy (ad mandatum literale) zakupiono i wy-
stano dla kréla przebywajacego w Sandomierzu kamien tych suszonych owo-
cow.> Cena rodzynek w XIV wieku wahata si¢ miedzy 1,5 a 2 skojce za funt (36-52
skojce za kamien). Troche tanisze od migdatéw i rodzynek byly figi (ficus), za
ktoére placono 1-1,5 skojca za funt. Kupowano je razem z pozostatymi suszonymi
owocami egzotycznymi jako stodki dodatek do positkéw. Stanowily one, podob-
nie, jak rodzynki i migdaty, luksusowy produkt, ktéry trafiat takze na stoty szcze-
gblnie waznych krélewskich gosci - w lutym 1394 roku zakupiono 3 kosze tych
owocodw ,ad thezaurum domini Regis ex causa ventorii ad mandatum Regis vocale”,
przeznaczajac na ten cel znaczng kwote 9 grzywien.> Z egzotycznych owocéw
wlasnie figi mozna spotkaé najczesciej w rachunkach XV-wiecznych. Bardzo cze-
sto pojawiaja sie np. w rachunkach stacji nowosadeckiej z 1412 roku, kiedy wielo-
krotnie kupowano po kilka funtéw tego przysmaku.s? Stodka przekaska koriczaca
positek byty tez dos¢ czesto orzechy réznych gatunkéw. Raz tylko w badanym
okresie pojawity sie w zapisach rachunkowych orzechy wtoskie (nuces Gallici) -
w maju 1389 roku zakupiono niewielka ich ilos¢ ,,ad prandium domine Regine*.53
Najpopularniejsze na dworze polskiego kréla byly krajowe orzechy laskowe (avelani,
nuces avellani), ktére szczegblnie chetnie w czasie obu positkow (prandium i cena)
jadata krélowa Jadwiga.>* Lubit je tez Jagietto, a podawano je réwniez, zawsze razem

44) P. T. DOBROWOLSKI, Szynki, jesiotry, migdaty, s. 602.

45) Rachunki dworu, s. 523.

46) Tamze, s. 167,171,177, 181, 183, 197, 203, 204, 207, 523; Rachunki krolewskie z lat 1393-1395i 1412, s. 15, 16, 18,
44, 50, 53, 54, 57-65, 83, 86, 104, 107, 109, 110, 114, 115, 123.

47) Rachunki dworu, s. 183.

48) Tamze, s. 167, 180, 181, 203, 204, 207; Rachunki krélewskie z lat 1393-1395 i 1412, s. 16, 50, 53, 54, 58-65, 83, 86,
104, 115.

49) Rachunki dworu, s. 203. Pozostate wzmianki: tamze, s. 167, 180, 181, 207.

50) Tamze, s. 167.

51) Tamze, s. 179.

52) Rachunki krolewskie z lat 1393-1395i 1412, s. 151, 152, 153, 154, 159.

53) Rachunki dworu, s. 183.

54) Tamze, s. 54, 55, 56, 184, 229; Rachunki krélewskie z lat 1393-1395i 1412, s. 104, 105, 107-110, 112-116, 123.
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z jabtkami, krélewskim gosciom zapraszanym do stotu monarchy.5 Specjalnie dla
wiadcy, tloczono z nich, podobnie jak z migdatéw, olej. Ustuga ta kosztowato
W 1394 roku 7,5 grosza.>*® W rachunkach podrzedztw niepolomickiego i korczyn-
skiego z 1389 roku znajdujg sie niezwykle interesujgce wzmianki o wydatkach na
oplacenie ustug oleatoréw (oleator), czyli specjalistéw zajmujacych sie odplatnie
ttoczeniem oleju. W marcu tego roku podrzedczy niepotomicki zapisat , pro mer-
cede oleatori qui tortulavit oleum III scot“.>” Wiecej szczegdléw zanotowat pod-
rzedczy korczynski. Z jego zapiséw wynika, ze miejscowy oleator nazywal sie
Mikolaj i otrzymat zaptate za ,excusione olei de I chor][is| papaverus et de II choris
seminis canapi”. Za ustuge te zaptacono z krélewskiego skarbca 2 skojce.>® Z pew-
noscig to wtasnie oni albo im podobni oleatorzy byli zatrudniani do produkcji
oleju z orzechow laskowych i migdatéw. Na potrzeby dworu, poza powszechnie
stosowanym olejami makowym i konopnym, wykwintniejszym z orzechéw la-
skowych czy luksusowym tloczonym z migdatéw, kilkakrotnie w latach 1393-1395
zakupiono importowang oliwe. Jej cena byta stosunkowo nieduza (1 skojec za
funt), i - jak wskazuje jedna z nielicznych wzmianek dotyczacych sposobu pozy-
skiwania towaréw egzotycznych - wraz z innymi exotica (migdaty, figi) kupo-
wana byta za s6l od przybywajacych do Polski zagranicznych kupcéw.>® Podobnie
jak inne luksusowe towary, takze oliwa bywata wysylana dla podrézujacego po
rozlegtym kraju kréla Jagietly - w lipcu 1394 roku w specjalnych flaszach zostata
wystana do Chetma.®® S6l bywata tez niejednokrotnie wymieniana u kupcéw z za-
granicy naryz (risz, ryz, riss, ryssz), kupowany chetnie i w duzych ilosciach zwlasz-
cza za zycia krélowej Jadwigi - z reguly po 1-2 kamienie, a np. 1 pazdziernika 1394
az 12 kamieni.® Sposréd produktow importowanych ryz miat stosunkowo niska
cene — 0,7-1 skojca za funt, tak wiec np. w roku 1394 kupowano go nawet dwu-
krotnie w jednym miesigcu (sierpien, wrzesien).®? Z zapiséw rachunkowych
mozna wnioskowaé, ze z reguty kupowano go specjalnie dla krélowej Jadwigi.
Pojawiat sie on takze na stole objezdzajacego kraj monarchy, ktéremu wysytano
go w znacznych ilosciach np. do Niepolomic, Nowego Miasta Korczyna czy
Sandomierza.® W wieku XV ryz w rachunkach pojawia sie sporadycznie - w 1418
roku zakupiono tylko dwa funty tego egzotycznego zboza, placac skojec za jed-
nostke.® Kupowano je z reguty wraz z manng, ktéra, jako towar luksusowy, takze
przechowywana byta w krélewskim skarbcu. Kasza ta, cho¢ pochodzenia krajo-
wego — bo preparowana z owocoéw trawy tzw. manny mazowieckiej (Gliceria flui-
tans), rosnacej pospolicie na wilgotnych tgkach i brzegach strumieni - uwazana

55) Rachunki dworu, s. 54.

56) Tamze, s. 185.

57) Tamze, s. 12.

58) Rachunki dworu, s. 91; M. DEMBINSKA, Konsumpcja Zywnosciowa, s. 217.
59) Rachunki dworu, s. 177.

60) Tamze, s. 199.

61) Tamze, s. 157,167, 170, 171, 180, 191, 198, 203, 204, 207; Rachunki krélewskie z lat 1393-1395 i 1412, s. 15, 16, 18,
42-44, 50, 53, 54, 56-65, 83, 86, 88, 104, 107, 109, 110, 114, 115, 123.

62) Rachunki dworu, s. 157,167, 170, 171, 180, 191, 203, 207.

63) Tamze, s. 171, 180, 191.

64) Tamze, s. 523.
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byta za towar luksusowy i pojawiata sie wtasciwie tylko na stole krélewskim.® Za
zycia Andegawenki wystepuje ona w rachunkach do$¢ czesto, juz do 1389 roku
i kupowano ja z reguly w sporych ilosciach - jednocze$nie od dwdch do pieciu
kamieni. Spozywano jg na obydwa ze $redniowiecznych positkéw, a szczegdlnie
czesto goscita na stole krélowej i zapraszanych przez nig kobiet.*®® W czerwcu 1394
roku dwa kamienie tego produktu wystano tez do Nowego Miasta Korczyna, gdzie
Wiadystaw Jagiello odbywat sady nadworne.®” W rachunkach z XV wieku manna
pojawia sie réwnie rzadko jak ryz. Z zapiséw wielkorzadcy krakowskiego z 1418
roku wynika, ze w sierpniu tego roku zakupiono dwa kamienie manny za dwa
skojce i na tym wyczerpuja sie informacje o zakupach i konsumpcji tego produktu
na dworze Wtadystawa Jagielty w XV wieku.® Informacji o zakupach manny nie
zawierajg tez opublikowane rachunki dworu Kazimierza Jagielloriczyka, ale w in-
wentarzu skarbca kroélewskiego z pazdziernika 1476 roku obok ztotych i srebr-
nych wyrobéw czy kosztownych tkanin odnotowano m. in. pie¢ beczek wina, wie-
cej niz kamien szafranu, siedem kamieni pieprzu, trzy i p6! kamienia imbiru,
cztery kamienie gozdzikéw, dwa kamienie cynamonu, siedem kamieni ryzu i ka-
mien kwiatu muszkatotowego.® W kroélewskiej kuchni Kazimierza Jagielloniczyka
uzywano wiec wszystkich zamorskich przypraw i korzeni, ktére zakupywano na
dworze jego ojca, a i ilosci tych specjatéw przechowywane w monarszym skarbcu
byly znaczne. W objetym rachunkami okresie uzupelniano te zapasy dokupujac
szafran i ryz. W zapisach z lat 1476-1478 znajdujg sie tez dos$¢ nieliczne wzmianki
o zakupie fig i migdaléw oraz specjalnie dla krélowej — orzechéw.”

Rachunki z czasé6w panowania Wtadystawa Jagietly przynosza tez interesu-
jace informacje o sposobie przechowywania i obchodzenia sie z korzeniami.
Wszystkie kupowano ad thezaurum i stamtad wydawano na potrzeby krélew-
skiego stotu. Do wazenia przypraw wydawanych do kuchni postugiwano sie mo-
sieznymi wagami i odwaznikami.” Sortowanie i czyszczenie zi6t odbywato sie
za pomocg sit (sitha, cribra).” Krolewska kuchnia byta zaopatrzona takze w mie-
dziane mozdzierze krajowej produkcji (stampca medzana), w ktérych proszko-
wano przyprawy.” Produkty luksusowe nierzadko wysylane byty z Krakowa
do krélewszczyzn, w ktérych zatrzymywat sie¢ monarcha podczas objazdéw
kraju i wowczas kupowano specjalne woreczki (saccus), ze skéry zamszowej
65) Tamze, s. 4, 191, 204, 207; Rachunki krélewskie z lat 1393-1395 i 1412, s. 11, 15, 17-23, 42, 43, 45, 52, 57, 85;

M. DEMBINSKA, Konsumpcja Zywnosciowa, s. 112-113; Taz, Udziat zbieractwa w Sredniowiecznej konsumpcji zboZowej,
w: Studia i Materialy z Historii Kultury Materialnej 31, s. 97-98, 101.

66) Rachunki dworu, s. 4, 5,191, 204, 207; Rachunki krélewskie z lat 1393-13951i 1412, s. 42,43, 52, 57, 85; Anna KMIEC,
Stot krolewski Jadwigi | Wiadystawa Jagielly w swietle rachunkéw podrzectwa krakowskiego z 1394 r., Ibidem. Rocznik
Kota Naukowego Historykéw Studentéw Katolickiego Uniwersytetu Lubelskiego Jana Pawta II 4, 2007, s. 21-22.

67) Rachunki dworu, s. 191; A. GASIOROWSK], Itinerarium krola Wladystawa Jagietly, s. 37.
68) Rachunki krélewskie z lat 1393-13951 1412, s. 522.

69) Rachunki krélewskie z lat 1471-1472 1 1476-1478, oprac. Stanistaw GAWEDA - Zbigniew PERZANOWSKI - Anna
STRZELECKA, Wroctaw 1960 (= Materialy Komisji Nauk Historycznych PAN 2), s. 172.

70) Rachunki krolewskie z lat 1471-1472 1 1476-1478, s. 108, 127, 118, 158, 186, 222, 248, 260.

71) Rachunki dworu, s. 207: ,pro statera et ponderibus ereis ad ponderandum species in via de thesauro ad coquinam
I fert”.

72) Tamze, s. 210: ,pro crebris dictis szytha ad purgandum species Il sc.“; s. 188: ,pro crebris dictis sitha, per que radices
et species tute cribantur V gr*

73) Tamze, s. 170: ,pro cupro ad emendandum mortablum dictum stampca medzana - I fert [...] pro fusione eiusdem
mortabli Ill gr."
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(de cutte dicta yrzcha), w ktérych przewozono nie tylko przyprawy korzenne, ale
takze figi, rodzynki, migdaty, ryz i manne.# Takze na oliwe tloczong z migdaléw
i orzechéw nabywano specjalne flasze (flascule), w ktérych byla przechowywana
i ekspediowana do odbywajacego objazdy Wtadystawa Jagietty.»

Wino jednak, a nie korzenie czy suszone egzotyczne owoce stanowity w poz-
nym S$redniowieczu podstawowy produkt handlowy zagranicznych kupcow.?
O ile w rachunkach z okresu panowania kréla Wiadystawa Jagielly produkt
wystepuje bardzo rzadko, to w rachunkach Kazimierza Jagielloriczyka pojawia
sie juz znacznie czesciej, a w rozliczeniach wtadcéw XVI-wiecznych stanowi ono
zakup niemal codzienny. Co interesujace, wino wcale nie zastapito najpopular-
niejszego dotychczas napoju, jakim byto piwo (browarnictwo nadal §wietnie sie
w Polsce rozwijato), ale weszlo obok niego do podstawowego, codziennego posit-
ku.”” W rachunkach z okresu rzadéw Jagielly, ktory jak powszechnie wiadomo,
nigdy go nie pit, wino pojawia sie tylko przy okazji znacznych uroczystosci i trak-
towane jest jako nap6j luksusowy. W rachunkach z roku 1389 odnalez¢é mozna
wzmianki o winie wtasnym (vinum proprium), ktére na potrzeby dworu krélew-
skiego produkowano w Zagosci, ale spozywano je we wlasnym zakresie (w paz-
dzierniku 1389 roku zostato podane ,ad cenam dfomiJne Regine cum familia czy
ad prandium curiensibus®).”® W latach nastepnych zakupywano juz tylko wino za-
graniczne. W rachunkach odnalez¢ mozna wzmianki o blizej nieokreslonym, by¢
moze wegierskim, winie bialym (vinum album) i czerwonym (rubeum), a takze
winie wegierskim (vinum Ungaricum), rumuniskim (vinum Romaniae), francuskim
(vinum Gallicum) i austriackim (vinum Australe).” Trunki te kupowano w duzych
beczkach, z reguly przeznaczajac jednorazowo na ten zakup nawet kilkadziesigt
grzywien (np. pod koniec lutego 1394 na potrzeby dworu krélewskiego zaku-
piono 2 beczki (barilis) wina biatego, 2 beczki (barilis) wina czerwonego i 4 beczki
(barilis) wina rumunskiego oraz beczke (cuffa) wina biatego i tyle samo czerwo-
nego przeznaczajac na ten cel ponad 70 grzywien).® Z rachunkéw wynika, ze na
specjalne okazje kupowano najdrozsze i najwykwintniejsze wina wegierskie i au-
striackie. Jakkolwiek w okresie panowania Kazimierza Jagielloniczyka wino poja-
wia sie w rachunkach znacznie czesciej, to jednak podobnie jak za poprzednika,
byto ono przeznaczone przede wszystkim do positkéw uroczystych, na ktére za-
praszano gosci. W obejmujacych trzy lata krélewskich rachunkach podano dwa
gatunki z win serwowanych na krélewski stot: znane z rachunkéw XIV-wiecznych

74) Tamze, s. 157, 167, 176, 177, 183, 170, 191, 199, 210, 212, 215.

75) Tamze, s. 183: ,....pro Il flasculis pro oleo nucum aullanarum et amigdalorum XIV sc.”

76) M. DEMBINSKA, okreslajagc role handlu zagranicznymi winami stwierdzita stusznie, ze dla handlu w dziedzinie kon-
sumpcji byly one tym samym, czym sukno w zakresie handlu tekstylnego (Konsumpcja Zywnosciowa, s. 85).

77) Tamze, s. 143.

78) Rachunki dworu, s. 119, 120-127. Poczatki winnicy w Zagosci datowane sg na okoto 1165 rok, kiedy ksiaze Henryk
Sandomierski sprowadzit specjaliste w uprawie winorosli i produkcji wina, ktory zatozyt winnice dla miejscowego szpi-
tala joannitow. Te stare winnice w krolewskim majgtku istnialy jeszcze w poczatkach XV wieku, ale produkowane tu
wino bylo raczej stabej jakosci, skoro dostadzano go miodem. Zob. Zbigniew MORAWSKI, Rozwdj i upadek winiarstwa
w Polsce (XII-XVI wiek), Kwartalnik Historii Kultury Materialnej 26, 1978, s. 61, 67; Rachunki dworu, s. 119-121.

79) Rachunki dworu, s. 156, 180, 191, 210, 213, 214, 534.

80) Rachunki dworu, s. 180.
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wino wegierskie oraz odnotowane raz w 1476 roku vinum Maronensi,®' najpewniej
gatunek wina wtoskiego (umbryjskiego). Liczne i interesujace, lecz pozbawione
rozréznien gatunkowych wina, s3 wzmianki pochodzace z rachunkéw wyprawy
najstarszego syna Kazimierza Jagiellonczyka Wtadystawa do Pragi, w ktora udat
sie w czerwcu 1471 roku. Droga mtodego Jagielloiczyka po tron czeski znaczona
byta licznymi wydatkami, w tym takze na szlachetne trunki, ktére w wiek-
szos$ci serwowane byly w czasie spotkan mtodego wtadcy z dostojnikami i za-
granicznymi postami. Z zapiséw tych wynika, Zze wino, w znacznych ilosciach
(4-7 beczek) dowozono do Pragi m. in. z Litomierzyc.52 Takze w drugiej potowie
XV stulecia godne przyjecie waznego goscia wigzalo sie nieodtacznie z podaniem
dobrej jako$ci wina z importu.

W zakresie zaopatrzenia w egzotyczne przyprawy i owoce polski dwor kro-
lewski péZnego Sredniowiecza nie odbiegat od dworéw zachodnioeuropejskich.
Podobne produkty z importu kupowano na potrzeby dworu cesarza Karola IV,
dworéw mistrzéw krzyzackich czy przyblizonym w polskiej historiografii dwo-
rze Henryka z Bolingbroke, stryjecznego brata krola Anglii Ryszarda III.83 Zakup
egzotycznych przypraw i owocéw dla znaczacych gosci takze stanowit w $red-
niowieczu praktyke ogélnoeuropejska.® Wystawne uczty na krélewskim dworze
Wiadystawa Jagietly czy Kazimierza Jagielloriczyka miaty charakter okazjonalny
i towarzyszyly uroczystosciom, swietom oraz podejmowaniu znaczniejszych go-
Sci, a na co dzien zaré6wno monarcha, jak i jego otoczenie, jadali skromnie, a po-
trawy trafiajgce na kroélewski stot byty niewyszukane, uzaleznione od pory roku
i religijnych zwyczajéw.% Stan taki potwierdzajg zachowane rachunki, w ktérych
wida¢ takze intensywne przygotowania do przyjecia, takze przy stole, szczeg6lnie

81) Rachunki krolewskie z lat 1471-1471 i 1476-1478, s. 123, 126.

82) Tamze, s. 41, 42, 53,59, 72, 77, 84, 87, 90.

83) Wojciech IWANCZAK, Tropem rycerskiej przygody. Wzorzec rycerski w pismiennictwie czeskim XIV wieku, Warszawa
1985, s. 231-232, przyp. 137 [z cytowanego przez autora zrodla - jedyny zachowany z czaséw Karola IV fragment
rachunkéw mistrza kuchni krélewskiej (Zlomek tictii mistra kuchyné krdlovské z doby Karla IV) wynika, Ze na stole
cesarza pojawialy sie m. in. wina francuskie i austriackie, matmazja, migdaty, gozdziki, szafran, pieprz i imbir]; Antoni
Romuald CHODYNSKI, Styl i formy zycia swieckiego na dworze wielkich mistrzéw w Malborku, w: Zamek i dwor w $red-
niowieczu od XI do XV wieku. Materiaty XIX Seminarium Mediewistycznego, red. Jacek Wiesiotowski, Poznan 2001, s.
107-108; Tomasz JASINSKI, Was assen die Hochmeister des Deutschen Ordens und ihre Gdste am Anfang des 15. Jhs?,
Studia Historica Slavo-Germanica 18, 1991/1992, s. 15-25; Gerard KUCHARSKI, Zycie codzienne i dworskie wielkich
mistrzow krzyzackich w swietle Marienburger Tresslerbuch z lat 1399-1409, Roczniki dziejow spotecznych i gospodar-
czych 61, 2001, s. 182-184. Wsr6d uzywanych w kuchni hrabiego przypraw i korzeni byly: pieprz, imbir, cynamon,
szafran, gatka muszkatotowa, ryz, rodzynki, migdaty oraz nieznane w Polsce daktyle (P T. DOBROWOLSKI, Szynki,
Jjesiotry, migdaty, s. 602, 608). Widoczna jest natomiast wyrazna r6znica pomiedzy do$¢ skromnie przedstawiajgcymi
sie piwnicami na dworach pierwszych Jagiellon6w a prezentujacymi si¢ wprost imponujgco piwnicami krzyzackimi
(M. DEMBINSKA, Konsumpcja Zywnosciowa, s. 95-96).

84) Nawet ksigze litewski Swidrygietto, mtodszy brat polskiego kréla Wiadystawa Jagielly, szukajacy schronienia na
terytorium panstwa zakonnego w Prusach i pozostajacy na utrzymaniu wielkiego mistrza Konrada von Jungingena,
byt zaopatrywany w figi, ryz, rodzynki, migdaty, pieprz i szafran. Marek RADocH, Wydatki wielkiego mistrza Konrada
von Jungingen na utrzymanie ksigcia litewskiego Swidrygielly w paristwie zakonnym w Prusach w latach 1402-1404,
w: Komturzy, rajcy, zupani, red. Blazej Sliwiriski, Malbork 2005 (= Studia z Dziejéw Sredniowiecza 11), s. 288, 297.
Konrada von Jungingen goszczonego w 1407 roku przez wtadze Torunia podjeto uroczysta uczta, do przygotowania
ktoérej zakupiono m. in ryz, szafran, gozdziki, migdaly, rodzynki i orzechy. Wielkiemu mistrzowi podano tez bar-
dzo wykwintne i kosztowne wino - matmazje. Zob. Beata HERDZIN - Piotr OLINSKI, Rachunki z uczty wydanej na
czes¢ wielkiego mistrza Ulryka von Jungingena w Toruniu w 1407 roku, w: Studia nad dziejami miast i mieszczanstwa
w $redniowieczu. Studia ofiarowane Profesorowi Antoniemu Czacharowskiemu w sze$c¢dziesiata piata rocznice uro-
dzin i czterdziestolecie pracy naukowej, red. Roman Czaja - Janusz Tandecki, Torun 1996 (= Studia Polonica Historie
Urbanae 2), s. 297-298.

85) M. DEMBINSKA, Konsumpcja zywnosciowa, s. 96.
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dostojnych gosci. Fakt, Ze do spotkania z wegierska parg krélewska w 1395r., dwor
Jagietty czynit starania przez niemal caty rok, §wiadczy¢ moze, ze w krélewskim
skarbcu, kuchni, spizarniach, komnatach i garderobie brakowato wielu przed-
miotéw i artykulow, ktére dobrze swiadczytyby o - koniecznym do zamanifesto-
wania przy takiej okazji - przepychu i bogactwie wawelskiego dworu.
Przyprawy korzenne, poza pieprzem i szafranem, pojawiaty sie w kuchni,
a precyzyjniej w skarbcu krélewskim polskich monarchéw XV wieku raczej spora-
dycznie i w niewielkich ilosciach. Okresem wyjatkowym pod tym wzgledem byty
pierwsze lata wspdlnych rzadéw Wiadystawa Jagietty i Jadwigi Andegaweriskiej,
kiedy zakupywano znaczne ilosci ré6znorodnych radices. Ale réwniez wéwczas
przyprawy stosowano w krélewskiej kuchni z umiarem, ograniczajac sie w za-
sadzie do pieprzu i szafranu, reszte zamorskich ingrediencji przeznaczajac do
produkcji zdrowotnych cukierkéw i powidetek (marmoladek).® Wéréd przyczyn
tej roznorodnosci egzotycznych zakupéw pod koniec XIV wieku widzie¢ trzeba
chyba przede wszystkim dbato$¢ krélewskiej matzonki o rozwoéj dworu, zaréwno
pod wzgledem organizacyjnym, jak i kulturalnym, w tym takze kultury stotu.
Wychowana na zorganizowanym wedtug wspoélczesnych europejskich standar-
déw dworze Andegawenéw, podjeta Jadwiga szereg krokéw stuzacych podniesie-
niu poziomu dworu w Krakowie.® Propagandowy wymiar zakupéw dostepnych
dla bardzo nielicznych luksusowych, orientalnych produktéw, stuzacy wzmac-
nianiu takze politycznej pozyciji ,litewskiego neofity” widaé w ich intensyfikacji
w okresach przyjmowania waznych, europejskich gosci odwiedzajacych jagiel-
loniski dwoér. Poczatkowy okres panowania Jagietty byt czasem budowania jego
pozycji jako monarchy, podkres$lania kréolewskiej godnosci i majestatu — mani-
festacja bogactwa wobec zagranicznych gosci, najwyzszych dostojnikéw pan-
stwowych czy szlachty zbierajacej sie na sagdach nadwornych (m. in. w takich
okolicznos$ciach docieraty z Krakowa dostawy egzotycznych przysmakéw) sta-
nowita Swietne narzedzie budowania wtasnej pozycji. Bez watpienia, pod uwage
nalezy wzig¢ takze osobiste upodobania i kulinarne preferencje krélewskiej pary.
Zaréwno Jadwiga, jak i Jagiello, gustowali w tych wykwintnych, a jednoczesnie
smakowitych i ré6znych do krajowych artykutéw, importowanych produktach.
Doskonale dowodza tego liczne wydane ustnie i na piSmie krélewskie rozkazy
przystania do odlegtych od Krakowa krélewszczyzn ryzu, oliwy, migdatéw, ro-
dzynek, pieprzu czy leczniczych, zloconych cukierkéw. O rozwinietych potrze-
bach konsumpcyjnych moze swiadczy¢ tez ttoczenie na specjalne krolewskie za-
moéwienie wykwintnego oleju z migdatéw czy orzechéw laskowych. Warto tez
zauwazy¢, ze na polskim dworze krélewskim kornica XIV wieku mozna zaobser-
wowac wyrazne réznice pomiedzy zestawami artykutéw spozywczych serwo-
wanych na st6t kréla i jego gosci-mezczyzn i stét krdlowej Jadwigi, przy ktérym

86) M. DEMBINSKA, Zmiany w polskiej kuchni, s. 194.

87) W rachunkach mozna odnalez¢ wzmianki o zakupie luksusowych towaréw co prawda z polecenia kréla, ale dla
krolowej Jadwigi - np., Rachunki dworu, s. 179-180. O roli krolowej Jadwigi w ksztattowaniu kultury dworskiej por.
Anna STRZELECKA, O krélowej Jadwidze. Studia i przyczynki, Lwow 1933, s. 71-72; Malgorzata WILsKA, Edukacja dwor-
ska - sposoby i instrumenty nauczania na dworze jagielloriskim, w: Nauczanie w dawnych wiekach. Edukacja w $red-
niowieczu i u progu ery nowozytnej: Polska na tle Europy, red. Wojciech Iwanczak - Krzysztof Bracha, Kielce 1997,
s. 191-192.
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zasiadaly kobiety. Positki, ktére przygotowywano dla kréla i gosci ptci meskiej
komponowano wykorzystujac przede wszystkim mieso, thuszcze, pieczywo, kra-
jowe ogrodowizny, natomiast gdy przy stole spotykaly sie kobiety, z kuchni czes-
ciej wydawano wtasnie produkty luksusowe: manneg, ryz, rodzynki, figi, migdaty
oraz miéd, delikatniejsze mieso drobiowe, wiecej (niz tylko kapusta i cebula) ja-
rzyn i $wiezych owocow.% Bez watpienia byla to osobista inicjatywa krolowej
Jadwigi. Znaczacej i podstawowej roli Andegawenki w zakresie ksztattowania
kultury stotu na dworze Jagietty dowodzi m. in. fakt, iz po jej $mierci zrezygno-
wano z wigkszosci luksusowych, importowanych produktéw, ograniczajac sie je-
dynie do niewielkich ilodci korzeni i przypraw najbardziej rozpowszechnionych.
By¢ moze ten wyrazny spadek konsumpcji kosztownych, egzotycznych produk-
téw wigzal sie m. in. wlasnie z mniejszg dbatoscig kolejnych krélewskich matzo-
nek o rozw6j dworskich form zycia, ktéra wynikata tez zapewne z ich stabszej niz
Jadwigi roli u boku monarchy. Trudno jednak stwierdzi¢, w jakim stopniu ocena
uzywania na krélewskim dworze w péznosredniowiecznej Polsce, jest odbiciem
rzeczywistej sytuacji, a w jakim odzwierciedleniem zachowanych materiatéw
zrédlowych zwigzanych z funkcjonowaniem polskiego dworu. Zaden inny okres
nie ma tak pelnej i szczegotowej podstawy zrodtowej, jak krotki czas wspolnych
rzadéw Jadwigi i Wtadystawa Jagielly. Istotna, cho¢ na obecnym etapie badan
trudna do sprecyzowania byta tez z pewnoscig finansowa polityka wladcy, w dru-
giej czesci panowania skupiona na kosztownej walce z Krzyzakami. Podobnag
sytuacje mozna obserwowac w czasie trudnego ekonomicznie panowania kréla
Kazimierza Jagiellonczyka. Ktopotami finansowymi ttumaczy sie rowniez dosé
niskie spozycie importowanego wina na dworze kréla Zygmunta III w pierw-
szych latach jego panowania w Polsce, co na przetomie XVI i XVII wieku bylo zja-
wiskiem nietypowym.® Mniejsza dbato$¢ o rozwdj zycia dworskiego jest charak-
terystyczna dla okreséw wzmozonej dziatalnosci militarnej wtadcéw. W czasie
pokoju i finansowej prosperity w Polsce dwdch ostatnich Jagiellonéw wyraznie
wzrastaly wydatki na towary luksusowe we wszystkich sferach dworskiego zy-
cia, cho¢ trzeba tez pamieta¢ o nieporéwnywalnej z wczesniejszym stuleciem
dostepnosci importowanych produktéw spozywczych.

W wieku XVI wachlarz uzywanych na dworze krélewskim korzeni i egzotycz-
nych przypraw poszerzyt sie¢ tylko nieznacznie, a i popularno$¢ poszczegélnych
res aromaticae nie ulegta duzym zmianom. Jedynie bardzo popularny w p6Znym
Sredniowieczu szafran ustgpit drugiego miejsca w spozyciu nieznanym wczesniej
w Polsce kaparom, a cukier stat sie codziennym zakupem na potrzeby kréolewskiej
kuchni. Najwieksze novum stanowito uzupelnienie zaopatrzenia krélewskiego stotu

88) Rachunki dworu, np. s. 56, 57, 84, 245; por. Monika KoRrBa, Goscie krolewscy w latach 1385-1420, Lublin 2008
(msp w Archiwum Uniwersyteckim Katolickiego Uniwersytetu Lubelskiego Jana Pawta II), s. 73.

89) J. MICHALEWICZ, Z badart nad konsumpcjq, s. 709-710.

90) Ceny wschodnich przypraw korzennych w pierwszej potowie XVI wieku i ilosci zakupywane na potrzeby dworu
kréla Zygmunta I Starego - por. Rachunki podskarbiego Andrzeja Koscieleckiego, s. 26-30, 32-35. Ceny tych produktow
w drugiej potowie XVI wieku - por. Rachunki wielkorzqdowe Jana Bonera 1558, oprac. J6zef GARBACIK, Krakéw 1974
(= Zrédta do Dziejéw Wawelu 7), s. 48, 50-51. O sprowadzanych w sporej ilosci na dwér Zygmunta Augusta cytrusach
- cytrynach i pomaranczach przeznaczanych dla jego zony Barbary Radziwittowny - por. Archiwum Gtéwne Akt Daw-
nych, Archiwum Skarbu Koronnego, Rachunki Krélewskie, sygn. 33, to 151, 154, 155; Agnieszka JANUSZEK, Rezydencja
krélewska w Niepotomicach w czasach panowania Zygmunta Augusta 1548-1572, Lublin 2006, s. 211-213.
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0 owoce cytrusowe: limony, cytryny, pomarancze oraz kasztany, daktyle i oliwki.s
Najwazniejsza byta wiec chyba nie zmiana ilosciowa czy jakoSciowa, ale znaczace
zwiekszenie dostepnos$ci zagranicznych przysmakéw. W wieku XVI luksusowe to-
wary importowane - najdrozsze przyprawy, cukier, ryz, wina - przestaly by¢ osig-
galne jedynie dla dworu krélewskiego i coraz bardziej rozpowszechnione (takze
dzieki statej, nie zwyzkujacej w okresie konca XIV do korica XVI wieku cenie)?
staly sie juz dostepne dla gospodarstw magnackich i szlacheckich, jak dowodza dla
warunkéw czeskich badania J. Hrdli¢ky,? a w Polsce — monograficzne ujecia funk-
cjonowania dworéw magnackich.** Konsumpcja na okreslonym poziomie, w tym
dostepnos¢ ,krélewskich” dotychczas produktéw luksusowych, wykwintnosé kon-
sumowanych potraw i rozwdj ceremonialu zwigzanego z kulturg stotu, staty sie
W epoce nowozytnej wyrazem spotecznej pozycji, przewagi majatkowej, a takze
aspiracji politycznych magnaterii i majetnej szlachty. Tak jak stosowanie produk-
tow luksusowych - korzeni, egzotycznych owocéw czy réznych gatunkéw impor-
towanego wina, byto tym, co w sferze konsumpcji najbardziej odrézniato polski
dwor kroélewski péznego Sredniowiecza od pozostatych warstw spotecznych, tak
jednoczesnie tym, co ten dwor najbardziej zblizato do wspdtczesnych dwordéw za-
chodnioeuropejskich.s W epoce wczesnonowozytnej sytuacja ta ulegta radykalnej
zmianie - stosowanie kosztownych, wykwintnych artykutéw spozywczych bylo
tym, co magnaterie i bogata szlachte bardzo do krélewskiego dworu upodabnialo.
W czasie, w ktérym w Europie widoczny jest odwrét do mocnych, aromatycznych
dodatkéw, w Polsce zaobserwowaé mozna wyrazne zwiekszenie uzywalnosci
wschodnich przypraw.?® Polityczno-ekonomiczne aspiracje szlachty mialy wiec
SWOj wyraz w czerpaniu wzorcow z dworu krélewskiego zarowno w zakresie norm
kultury zycia codziennego, kanonu zachowan, architektury, dziatalnosci fundacyj-
nej, mody, wyposazenia wnetrz, jak i wtasnie konsumpcji. Jak bardzo, wbrew po-
zorom, te aspiracje mogty faczy¢ sie z dazeniem do luksusu w piwnicy i na stole,
$wiadczy¢ moze humorystyczny z dzisiejszego punktu widzenia epizod z okresu
bezkrélewia po $mierci kréla Zygmunta Augusta. Postowie cesarscy zachwalajacy
w imieniu cesarza Maksymiliana jego syna Ernesta jako kandydata na polski tron,
wisréd wielu korzysci, ktére polska szlachta miata dzieki temu wyborowi odniesc¢,
wecale nie na poslednim miejscu wymienili takg oto okolicznos¢, ze drugi z cesar-
skich synéw wegierski krol Rudolf ,dozwoli wino z Wegier do Polski i Litwy bez

91) A. WYCZAKSKI, Studia nad konsumpcjq, s. 139-140; ]. MICHALEWICZ, Z badar nad konsumpcjq spozywczq, s. 706-707.
Por wykaz ,korzeni“ przewidzianych przez szafarza nadwornego kréla Zygmunta Il Wazy do uzycia w ciggu jednego
miesigca w 1591 roku (tamze, s. 708).

92) Julian PELc, Ceny w Krakowie w latach 1369-1600, Lwow 1935 (= Badania z Dziejéw Spotecznych i Gospodar-
czych 14), s. 67.

93) Josef HRDLICKA, Hodovni stul a dvorskd spolecnost. Strava na aristokratickych dvorech v rané novovékych ceskych
zemich (1550-1650), Ceské Budéjovice 2000 (= Monographia Historica 1); por. recenzje tej pracy autorstwa Andrzeja
KLONDERA: Kwartalnik Historii Kultury Materialnej 51, 2003, s. 306-313.

94) Tomasz KEMpA, Mikolaj Krzysztof Radziwitt Sierotka (1549-1616). Wojewoda wileriski, Warszawa 2000; Urszula
AUGUSTYNIAK, Dwor i klientela Krzysztofa Radziwitta (1585-1640), Warszawa 2001, gdzie np. miesieczne wydatki na
kuchnie czy szczegdlnie interesujacy ,rejestr korzenny“ (s. 308, 332).

95) O bardzo znaczacych, wedtug autorki ,ogromnych” réznicach pomiedzy stotami krélewskim, wyzszej katego-
rii stuzby dworskiej, sredniozamoznej szlachty (podrzedczego) i czeladzi por Anna KOWALSKA-LEWICKA, PoZywienie
chiopskie w sredniowieczu i przydatnos¢ badawcza Zrédet etnograficznych, Kwartalnik Historii Kultury Materialnej 13,
1965, s. 759-762. Zob. M. DEMBINSKA, Konsumpcja Zzywnosciowa, s. 89-91, 147.

96) Por. M. DEMBINSKA, Zmiany w polskiej kuchni, s. 194-195.

272



Artykuty luksusowe na stole krélewskim

Li

cla wywozic“.9? Kulinarny argument nie pomégt Ernestowi w osiggnieciu polsko-
-litewskiego tronu, to jednak wiele méwigce byto juz samo jego uzycie w powaznej
politycznej rywalizacji. Jakkolwiek luksus w kuchni definiowano zupelnie podob-
nie jak w wieku poprzednim, to krag jego beneficjentéw i do niego aspirujacych
zwigkszyl sie niepomiernie. Stét krolewski, wcigz wykwintny i luksusowy, stracit
w wieku XVI niepodzielny wtasciwie monopol na zamorskie specjaty, a w wieku
XVII wystawnoscig, obfitoscig i zbytkownoscig czestokro¢ nie dotrzymywat juz
kroku stolom magnackim. Wyrazng przewage w tym wzgledzie miat tylko p6Zno-
Sredniowieczny st6t pierwszych Jagiellonéw.

SUMMARY

Luxury Products on the Royal Table in Late Medieval Poland

In late Medieval Poland, and by analogy in all of Europe, luxury at the royal table was represented
by the use of imported choice products that were accessible only to a selected few. Similar to
jewels, valuable robes or articles of precious metals, these products were kept in the royal treas-
ury. In addition to the obvious culinary impact (however limited it may have been) and alleged
healing powers of certain spices, the choice products most certainly played their part in issues of
prestige and propaganda. Celebrations at the court and especially fétes arranged to accompany
significant political or otherwise prestigious meetings, during the course of which exotic and
rare products were served at the royal table, provided an opportunity to showcase the riches
and demonstrate the influence of the Jagiellon monarchy under the rule of Wtadystaw II Jagielo
(1386-1434) and Kazimierz IV Jagielloiczyk (1447-1492). In late Medieval Poland, luxury products
consisted primarily of spices from overseas, expensive and uncommon rice, wines from Southern
and Western Europe, sugar, olives, and oatmeal (a type of home-made porridge) that was not
common in Poland. The use of luxury products can be considered as an interesting indicator of
change, particularly with respect to relations among the estates in late Medieval Poland. The
presence of such products at the table or in the diet was the very article that distinguished the
royal court from other courts of the late Medieval Polish kingdom; at the same time, it brought
them closer to contemporary courts of the rulers of west Europe. During the early modern ages,
the situation underwent a radical change - it was particularly the use of expensive and rare
foods that was to a large degree imitated by the rich class of noblemen and aristocrats who took

their cue from the royal court.

97) Swietoslaw ORZELSKI, Interregni Poloniae Libri VIII, 1572-1576, ed. Edward KUNTZE, Krakéw 1917 (= Scriptores
Rerum Polonicarum 22), s. 46.
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